FELSINA

Olio Extravergine di Oliva
Plurivarietale

L’olio extra vergine di oliva Berardenga nasce da un
assemblaggio di tutte le cultivar presenti a Felsina, ogni
varieta miscelata con le altre esprime note differenti, questo
ci ha permesso di ottenere un olio che narra la toscanita e
Uintero territorio aziendale.

Olio di color verde brillante, spicca per la sua grande ( \
intensita sia negli amari che nei piccanti, molto armonico

con note vegetali e spezie. FELSINA
Se ne consiglia 'uso con piatti della cucina mediterranea, o
legumi, carni rosse, formaggi stagionati, ma anche con EXTRAVERGINE

DI OLIVA

piatti della cucina internagionale.

Predisposto ad un lungo tempo di vita se conservato lontano
dalla luce, da fonti di calore e a temperatura costante.
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